
※「PB取り」とは・・・ピンボーン（小骨）の略で、完全骨なしのことです。

※産地は予告なく変更になる場合がございます。

※スキンレス対応や魚種と味付けの異なる組み合わせ等、下記商品以外はキャンペーンの対象外になります。
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PB取り PB取り PB取り 中国原料
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　弊社の西京味噌に人参ペーストを混ぜ込み秋をイメージした

紅色を演出しております。色鮮やかなサケを紅葉の時期にぜひ

お召し上がりください。

　脂の乗った柔らかいカラスカレイの照焼にレモンペッパーを配合

しさっぱりと爽やかな味に仕上げております。

　骨取りのサンマ筒型の原料を使用し、梅と味噌をブレンドしたさっぱりと

した調味料でしっかりと漬け込みをしておりますので、とても美味しくお召し

上がりいただけます。原料上の都合により30ｇ・60ｇの２規格の展開

でお願いいたします。

【アレルギー】 【アレルギー】 【アレルギー】

【骨】 小麦、大豆、ごま、さけ 【骨】 小麦、大豆 【骨】 大豆

写真

６０ｇ

写真写真

　脂の乗った欧州産のサバを使用。味付けはきれいな照りの色

の出る照焼醤油でしっかりと味をつけております。

塩麴にレモンペッパーをブレンドすることでさっぱりとした風味の味

わえる一品になっております。

　みりん醤油にしっかりと漬け込みをし、身の表面に冷風を当て

干物のようなパリッとした触感を楽しめる製品に仕上がっておりま

す。

サケ　PB取り

紅葉漬

カラスカレイ　PB取り

照焼レモン

サンマ筒　PB取り

梅みそ漬

【アレルギー】 【アレルギー】 【アレルギー】

【骨】 小麦、大豆、リンゴ、さば 【骨】 なし 【骨】 小麦、大豆

写真

サバ　PB取り

焦がし醤油漬

アカウオ　PB取り

麹レモン漬

ホッケ　PB取り

みりん干し
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関東フーズHP

http://www.kantoufoods.co.jp/

↑↑↑↑
安心・安全への取り組み　など
ぜひご覧になってください

※ご発注の際には商品名の前に

「特価品」とご記入ください。
（ご記入漏れの場合は通常価格で納品される場合がございます。）

今回の関東フーズのキャンペーンは

秋をテーマに季節に合ったお魚や味付けを選定。

彩鮮やかな味付けや弊社の新作味付けもご用意いたしましたので

秋の献立メニューにぜひご活用ください。


